“LA GAZPACHA” DE LOS MASEROS
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os gazpachos. Un plato que nos ofrece un caldoso guiso
a base de carne de caza donde se baran trozos de torta.
[—=Hongos, pimientos, caracoles serranos y pebrella hacen el
resto. Un consistente potaje que, siendo fieles a su origen pas-
toril, se come con la forma y costumbres tradicionales, sobre la
propia torta o incluso utilizando como cuchara pellizcos de la
misma. Un plato originalmente manchego, que debido a la si-
tuacién de Villena como ‘“ciudad fronteriza’, fue incorporado a
nuestra gastronomia. Cuando durante el siglo XIX, Villena paso
aformar parte de la provincia de Alicante, éste se difundié hasta
las localidades costeras donde hoy se elabora con marisco. Un
plato que unido al arroz y pata, al arroz empedrao, al arroz y
punticas, a la gachamiga, al zarangollo, a las pelotas y al trigui-
co picao hacen de nuestra gastronomia una cocina campesing
y humilde, pero no por ello menos sabrosa.

La Comparsa de Labradores de Villena somos actores
de la obra que encarna las costumbres de los villenenses
en la huerta, representantes del duro trabajo en el campo,
danzantes del folclore de nuestra ascendencia y cocine-
ros de la gastronomia mas tradicional de nuestra ciudad.
Sabedores de dichos calificativos, vestimos trajes que
rememoran la época labriega, llevamos utensilios de la-
branza en nuestros desfiles, bailamos danzas folcloricas y
elaboramos con mucha aficién los platos de nuestra co-
cina. Este Ultimo rasgo es el que nos acomparia en este
articulo, en particular la elaboracion del gazpacho y mas
concretamente la celebracion de la tradicional “Gazpachd”
de los Maseros.

Los Labradores, fieles a nuestra tradicion, acudimos
cada afo después de las fiestas de septiembre a celebrar
el “Dia de la Gazpachéa” al Santuario de Ntra. Sra. La Virgen
de las Virtudes. Una comida establecida desde el primer
afno de fundacion de la comparsa y que nunca ha dejado
de celebrarse en tan emblematico lugar. Ochenta “Gazpa-
chas” llevamos a nuestras espaldas, una larga labor que
inunda nuestra mente de preguntas: ;qué animaria hace
tantos anos a aquellos Maseros a celebrarla por primera
vez?, ;por qué ha continuado celebrandose ininterrum-
pidamente hasta nuestros dias?, ;qué sentimientos tan
arraigados alberga la comparsa hacia dicha celebracién?,
icudl es el volumen de trabajo que acarrea celebrarla aho-
ra que SOMOS UNa comparsa numerosa y por qué conti-
nuamos celebrdndola? Las respuestas las encontramos
en los Maseros que afno tras ano han acudido a pasar la
manana entre fogones, en los socios y no socios que in-
cesantemente han colaborado con las directivas que han
dirigido durante anos tal evento y por supuesto en los re-
cuerdos de los Maseros veteranos cuyos padres vivieron
aquellas primeras “Gazpachas". De todos ellos y por ellos
surge este articulo.

Durante las tardes de abril, compartiendo charraicas
en la sobremesa de varios hogares maseros escuché los
relatos que aqui acontecen.
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Francisco RIBERA SEVILLA. Cronista de la Comparsa de Labradores

...la lumbre se prendié por vez primera una manana
de domingo de septiembre de 1927, siendo presidente D.
Pascual Reig “Raspajo”. Pasadas las Fiestas, un nimero de
Maseros en carro y otros en el Chicharra, partieron hacia
“La Virgen" para realizar la primera “Gazpacha” celebrada
en las Fiestas de Moros y Cristianos de nuestra ciudad. Al
llegar al santuario, se dirigieron hacia las cuadras y pese-
bres, donde hoy estan los hogares, y alli mismo elabora-
ron el almuerzo, que consistié aquel ano y sucesivos en
un cordero. Se comia sin embargo, donde ahora se situa el
Centro Pastoral San Agustin, en unos tableros que luego
se utilizaban también para comer. A mediodia, mientras
unos cuantos voluntarios elaboraban los primeros gazpa-
chos, el resto asistian a misa sin faltar ninguno. Al salir de
la misma, alrededor del pozo del claustro, en un tablero
de unos pocos metros, treinta y cinco o cuarenta Maseros
y el parroco, daban cuenta de los mismos. Por aquel en-
tonces era todo muy sencillo y campechano, la torta sobre
el tablero hacia de plato gigante, unos guijarros elevaban




Ano 1961. Maseros bailando en el claustro del santuario.

el canto de la torta para que los gazpachos no se salieran
y el vino no faltaba, ya que un barril surtia el barral que
rodaba la mesa sin tocar la madera. Al finalizar, para ame-
nizar la sobremesa, acudia un acordeonista, y con algunos
compases se hacia el baile. Al caer la tarde, se tomaba de
nuevo el Chicharra y se volvia a Villena, concretamente
a la casa del capitén, donde las sobras que habian sido
depositadas en un barrefio, volvian a comerse. El capitan
agasajaba con olivas, agrios y vino. En ocasiones también
se disfrutaba de otras bebidas paisanas como el paloma
o el canario. En definitiva, los primeros cucharazos a una
tradicion que ha perseverado en este santuario y sin des-
canso hasta nuestros dias.

En esta primera “Gazpacha’, el vino nublé la lucidez
de algunos y las discusiones y disparates que se dijeron
llevaron al abandono como masero de Pedro Galipienzo
“Caratorta” que habia fundado la comparsa meses antes.
Tambien dimiti6 como presidente “Raspajo’, tomando
a partir de entonces D. José Hernandez Menor “Pepe el
Ruso” (1927-1949), las riendas de la comparsa. En aquella
época continuod realizdndose la pitanza de igual manera,
excepto el almuerzo que sufrié cambios...
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"Antiguamente, el almuerzo,
sestuvo haciendo unos anos,
se mataba un borrego

pero un borrego d'antario.

Pero como a veces tiene
tan mala sombra la gente,
lo suspendié “Pepe el Ruso”
estando él de presidente.

Habian cuatro cocineros
que ellos todo se lo hacian,
lo mataban, lo guisaban,
y cuasi se lo comian.

Glieno, pa terminar pronto,
Que a la hora d'almorzar,
Los pedazos de borrego
Los tenian que sortear.

Un ario, dos directivos,

A la hora d'almorzar
tuvieron que ir a la iglesia
p‘hablar con el capelldn.

Aquellos, cuando gorvieron
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almuerzo ya no quedaba,
jueron a los cocineros
pa ver si aquellos les daban.

Y alli estaban mano a mano
Con costillicas asds,

Pero los dos directivos

se jueron sin almorzar.

Si tu jueras visto al “Ruso”
Cuando s'enterd del caso,
Dijo: jQuien quiera almorzar
que se lo eche bajo el brazo!

Jue suspender el almuerzo,
y los cuatro cocineros,

a partir d'aguel momento
se borraron de Maseros

-;Y eso es amor a la fiesta?
-iClaro que no! jDesde luego!
Nia la comparsa tampoco,
eso era amor al borrego”.

[.]
OCT. 1982 (ECH)

Este suceso ocasiond que durante muchos lustros, se
almorzara de sobaquillo llevandose cada masero su ten-
tempié. No obstante, la Comparsa siempre puso el vino y
los agrios.

Ano tras ano, los Maseros continuaban realizando
la “Gazpacha” y cada vez acudia mas gente. En los afos
cincuenta y sesenta, siendo presidentes D. José Lépez
“Panchana” (1949-1963) y D. José Navarro “Querrecle”
(1963-1975), la organizacion era un tanto mas compleja.
La comparsa ya tenia algunos utensilios pero no eran sufi-
cientes y se llegé al acuerdo con la Comparsa de Nazaries
de no realizar la celebracion el mismo dia para prestarse
asi lo necesario. El carro de José Gandia fue el encargado
de transportarlos al santuario hasta la llegada afios mas
tarde del camién de “el Bombo”. Mientras el carro enfilaba
su camino, el resto de Maseros tomaba el tren “Chicharra”
hacia “Las Virtudes”. Hecho que, siendo “Querrecle” presi-
dente, se vio favorecido debido a su trabajo en la estacién
de tren. Algunos afos en los que la asistencia era masiva,
se daba la orden de enganchar algunos vagones mas y
alla que iban todos los Maseros, musicos incluidos, a dis-
frutar del dia.

Afio 1961. El cura D. José junto a varios maseros: “El Orejicas’, el padre de
“Los Cabanes’; Agustin musico de Alfafara, Jjunto a otros.




Afio 1965. Desmenuzando gazpachos en casa de Chimo.

Otro hecho a destacar en nuestro repaso historico-
gastronomico es la aportacion de algunos Maseros como
Juan Garcia “el Monacillo” y posteriormente Virtudes “la
Galla”y su marido Chimo, de su propia casa para hacer los
preparativos la tarde anterior a la“Gazpacha”. En sus hoga-
res se llevaba a cabo el partido de las tortas y la prepara-
cién de los animales. Por aquel entonces ya se preparaban
doce conejos, ocho pollos y docenas de caracoles para dar
de comer al dia siguiente a los cincuenta Maseros y por
supuesto al cura Don José. Para amenizar los preparativos
del sdbado, se tenia costumbre de servir la sangre de los
animales hervida con unos tragos de vino.

En esos anos ya se disfrutaba de la presencia de los
musicos de Alfafara. Estos acompanaban a la comparsa
todo el dia y también se deleitaban con la “Gazpacha”...
y el barral. El almuerzo continuaba siendo de sobaquillo
pero a los musicos se les preparaba un poco de fiambre
con pan ya que como cuentan los veteranos, “pa soplar
hay que alimentarse... y algiin que otro trago”. Después
del almuerzo algunos jugaban la partida de truque, otros
paseaban con la banda por el santuario y algunos seguian
haciendo compafiia al barral, hecho que en mas de una
ocasién caldeaba demasiado los dnimos. Era un dia en el
gue la familia masera “invadia La Virgen”.

Contaba Chimo en la tarde que pasé con él y su seno-
ra:

Una ano, después de almorzar, nos fuimos mis amigos
Zamora, Romualdo y yo a recoger dinero para pagarle el
aperitivo a los musicos. Era costumbre. Nos acercamos al bar
a buscar a los truqueros. Cuando nos vieron entrar echaron
la falta y en un momento la partida se acabd y por el venta-
nal se fugaron. Al afo siguiente mi amigo Romualdo vigild la
ventana y asi conseguimos algunos reales.

Mas tarde, con lo recolectado y algunos higados de los
animales, los musicos tomaban el aperitivo en El Molino
disfrutando del entorno que siempre ofrece el santuario.

La visita a nuestra Patrona era ineludible y todos acu-
dian a misa, donde Paco Calabuig y Eustaquio ayudaban a
D. José Joaquin en la celebracién. Finalizada ésta, de nue-
vo llegaba la hora de la “Gazpacha”. Las mujeres se retira-
ban a comer a la pinada y los hombres junto a los musicos
daban cuenta del potaje. Por aguel entonces también iban
algunos chiquillos y a éstos se les ponia en una mesa apar-
te para no “dar cacer”. Al término, subian las mujeres al re-
cinto y ahora si, con banda de musica, se hacia el baile. En

tantos anos de celebracién, alguna vez el cielo enturbio
el agradable estar del que se disfruta en este sagrado lu-
gar. Sin embargo, nunca se suspendid. Incluso se acudia al
santuario a pesar de amanecer el dia lloviendo. Las ganas
de fiesta eran mayores y todos bajaban al Chicharra bajo
el paraguas. Cuando llegaba la hora de la comida, se “arre-
pretaban” en el techo que ofrece el claustro del santuario
y después todos a bailar al bar.

En aquellos afios la Comparsa ya disfrutaba de local
social. Este estaba situado en el callejon Los Postigos, en
las “Casicas de Hellin”. De buena manana, los Maseros, mu-
sicos y acompanantes se concentraban en esta sede social
para partir en pasacalles hasta la estacién de tren. Por la
tarde, una vez finalizada la visita a “Las Virtudes', otra vez
desde las inmediaciones de la estacién de ferrocarril, par-
tia el pasacalles con todos los “gazpacheros’, capitan, alfé-
rez y amigos hacia el local social a los sones de la banda,
dando por finalizada la “Gazpacha” Este pasacalles se ha
llevado a cabo desde que la banda actta en esta celebra-
cion, viéndose modificado su recorrido en base a la sede
social del momento.

Llegé el afo 1976. Los Maseros con D. Remigio Flor
Lopez (1975-1978) de presidente, celebraban su 50° ani-
versario. Se cumplia una efeméride importante y la “Ga-
zpachd” lo celebré con la vuelta del almuerzo. Se hicieron
un par de gachamigas, sardinas fritas, tocino y algunas ca-
ballas. No se pude decir que faltara, pero tampoco sobrg,
asi que afio tras ano se fue incrementando la cantidad de
almuerzo y también la de Maseros que asistian.

Entramos ya en los anos ochenta con los presidentes
D. Asensio Navarro Hernandez (1979-1982) y D. José Gar-
cia Garcia (1983-1986) al frente de la Comparsa. Durante
esta época los Labradores llegan a ser la tercera comparsa
mas numerosa con mas de 300 socios por detras de Es-
tudiantes y Piratas. Con estos datos, la organizacién de
este entranable dia empezd a complicarse. Quince dias
antes ya comenzaba la planificacion: elaborar listados de
compra, asignar tareas a los directivos, revisar el estado
de las paellas, gazpacheras, paletas, sartenes, etc. En este
periodo ya se guisaban diez paellas y cinco sartenes de
gazpachos. La Comparsa tenia en propiedad siete u ocho
tableros pero eran insuficientes y pedia prestados, hasta
completar los quince que eran los necesarios para montar
las mesas al dia siguiente. El sabado, dia anterior a la comi-
da, por la tarde, se reunia la directiva a pelar patatas en la

Afio 1968. En el santuario. De izquierda a derecha. El presidente de los
Labradores de Petrer, D. José el cura de la Virgen, Querrecle, (?), Perpiridn,
Manolo de Elda y Remigio Flor.



sede social ya ubicada en la calle Sancho Medina. Mas de
cincuenta quilos de patatas peladas a mano y dispuestas
pacientemente en recipientes con agua y limén ocupa-
ban esa tarde. Al anochecer llegaban los socios al tradi-
cional “partir tortas’, un momento que ya aparecia en los
primeros afos y que todavia hoy prevalece. Un desmenu-
zamiento de las tortas al que curiosamente siempre acu-
den los mismos socios en épocas diferentes. La Comparsa
poseia unos sacos de tela blancos que albergaban hasta
el dia siguiente esta materia prima por excelencia de la
“Gazpachd”. Unos sacos que todos los afios Diego “el Papa”
rellenaba con su “cuenta la vieja” de puhados y ataba uno
a uno llevando solo él el recuento de los que se necesita-
ban. Mientras, Fulgencio Murioz, “el tio Flugen’, frefa rechi-
glielas para deleitar a los presentes. Al dia siguiente, bien
temprano, la directiva elaboraba el almuerzo que ya se ha-
bia visto incrementado considerablemente con varias ga-
chamigas, longaniza, tocino y por supuesto, los cincuenta
quilos de patatas pelados a mano pacientemente. Llega-
ba de nuevo la hora de elaborar la manduca y alli estaba
Virtudes “la Cencerra’, que desde tiempos de “Querrecle”
organizaba la elaboracién de gazpachos y paellas junto a
un grupo de mujeres. Troceaba los animales, distribuia los
ingredientes y pasaba una a una por todas las paellas y
cacerolas para echar los pufiados de arroz y gazpachos, asi
como a probarlas de sal posteriormente. Personajes todos
ellos que junto a otros muchos maseros, son recordados
por su presencia y apoyo incondicional. Cada uno con su
pequeno pero esencial papel en esta gran historia.

A finales de los afios ochenta, con D. Francisco Rojas
Navarro (1987-1989) como presidente, la Comparsa sigue
creciendo. El “Dia de la Gazpacha” se ha convertido en un
referente social y muchos amigos que no son Maseros
acuden también a comer. Es un dia especial para la Com-
parsa y nunca se le ha negado la asistencia a nadie. Todo
lo contrario, los Labradores siempre se han sentido orgu-
llosos de la alta participacion afo tras afo. Eso si, sin lujos.
Como dice la tradicién “de pie y moja y pa tras”.

Los musicos siempre han recordado este dia con gozo.
De buena mariana, entonan notas acompanadas de calen-
ticos y mistela. Una paseo corto y rapidamente a almorzar.
Una vuelta por el santuario y a disfrutar del aperitivo. Un
escaso aperitivo que hace unas lineas se compraba con
unos pocos reales, ahora convertido en un suculento ir y
venir de platos de sepia y calamares regados con refres-

Afio 1969. Pasacalles a la vuelta de “Las Virtudes” en el paseo Chapi.
El lema es “alegria” y aquello que la cancion decia: “escuadra nueva y
veteranos ellos unos son’.

cantes quintos en el bar de “los reyes”. Finalmente y antes
de partir hacia Villena para hacer el dltimo pasacalles, los
musicos dan una vuelta por la pinada para visitar a varias
familias maseras que desde siempre han comido alli: los
Caones, Malpica, Chimo, el Hornero, Gaspardn, Ribera,
Diego, Cabila, Angel el marmolista, los Picantos, etc. Fami-
lias que esperan la llegada de la banda con los cargos para
obsequiarlos con torta, pasteles, mistela y café. Como si
no hubiera pasado el tiempo, como antafo junto al pozo
del santuario, se improvisa el baile, suenan unos pasodo-
bles, los Maseros se lanzan a la pista y se renueva una vez
mas el ciclo de la historia de la “Gazpacha”.

Tradicion proviene del latin traditio, y éste a su vez
de tradere, "entregar”. Entendemos como tradicidn todo
aquello que una generacién hereda de las anteriores y,
por estimarlo valioso, lega a las siguientes. Se considera
tradicionales a los valores, creencias, costumbres y formas
de expresion artistica caracteristicos de una comunidad,
en especial a aquéllos que se trasmiten por via oral. Lo tra-
dicional coincide asi, en gran medida, con la cultura y el
folclore o “sabiduria popular”, Las tradiciones en nuestra
Comparsa han sido siempre tratadas con mucho arraigo.
Somos una Comparsa de costumbres, de habitos cotidia-
nos y esto quizas nos induce a sentirlas de manera mas
intensa y la “Gazpachd” ya se habia convertido en una en-
raizada tradicion cuando en el afo 1992 peligré seriamen-
te su celebracion.

Pasadas las Fiestas de ese afio, el presidente D. Fran-
cisco Cerdan Garcia (1990-1992) convocd una reunién ex-
traordinaria. Comentarios del “correveidile” anunciaban la
peor de las noticias y acudieron multitud de Maseros. En la
misma, tom¢ la palabra el presidente y anuncié a los pre-
sentes que por motivos econdmicos ese afo no iba a ce-
lebrarse la“Gazpacha”. El impacto fue tremendo y el breve
intervalo de silencio que produjo el histérico anuncio, dio
paso al estallido de un sin fin de manifestaciones de todo
tipo por parte de los alli presentes. Los Maseros perdian su
“Gazpacha’, una de sus tradiciones mas arraigadas. Entre
expresiones un tanto exaltadas, varios Maseros arenga-
ron a los socios a no dejar que ocurriera esta pérdida y
alli mismo, en el vestibulo de la sala, convocaron una re-
union para estudiar la situacién. Emplazaron al presidente
a la misma para dar solucion a lo ocurrido pero no acudid.
Finalmente, después de repetidas peticiones, entregé los
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Afio 1976. Afio del 50° aniversario de la Comparsa. Maseros y musicos en
los corrales del santuario.

listados de todo lo necesario para la celebracién, a José
Garcia Garcia antiguo presidente de la Comparsa. Este
asesord en la manera de realizar el evento y los grupos
y penas de la Comparsa se hicieron cargo de organizar y
costear la “Gazpachd” del 20 de septiembre de 1992. El
montante total (551.193 pts) se financié a razon de 2.300
pts por cada componente de los grupos. Estos fueron: Los
Verdes (18 componentes), Los Segadores (58 comp.), Los
Verduleros (12 comp.), La Botija (11 comp.), La Alegria de
la Huerta (12 comp.), Los Dianeros (8 comp.), El Sefiorio
de Villena {11 comp.), El Garrote (8 comp.), Capullitos de
Alhelies (10 comp.), La Estornija (4 comp.), El Socarraico
(12 comp.), Los Regaores capitan y alférez (9 comp.), El
Pedrusco (12 comp.), Los Ajos Tiernos (11 comp.), El Cebo-
l16n (10 comp.), El Garrotico (12 comp.), Trigo Limpio (16
comp.), La Huerta (9 comp.).

Este hecho es considerado por muchos Labradores
como uno de los momentos emblematicos de la Comparsa
en cuanto a unién se refiere. Los Maseros, fieles a su tra-
dicion, fueron ejemplares en la aplicacion del algoritmo
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Afio 1977. Virtudes “La Cencerra” y su madre. Les acomparian Chimo, Manuel Cataldn, Molina y el cojo.

“divide y venceras” y en breves dias consiguieron organi-
zar, comprar y preparar todo lo necesario para celebrar la
imparable “Gazpacha”. Llego el gran dia y los Labradores la
llevaron a término con el orgullo de sentirse una Comparsa
unida y fiel al legado gastronémico de sus ancestros.

Durante la presidencia de D. Francisco Cerdan Garcia
los grupos “El Senorio de Villena y “El Farolico” fundan los
premios a los mejores gazpachos y a la mejor paella res-
pectivamente. Son premios que han perdurado hasta hoy
y pretenden fomentar la sana competencia en la elabora-
cién de estos manjares, asi como agradecer a los partici-
pantes su colaboracion en el desarrollo de la “Gazpacha”

Pasada la tormenta llega la calma y es de nuevo D. José
Garcia Garcia (1993-1996), quien después del desaguisa-
do, toma las riendas de la Comparsa. Durante su primer
ano de mandato devuelve a los grupos todo el dinero
aportado para celebrar la “Gazpachd” el ano anterior. Fue
durante su presidencia cuando se arregla la explanada en
el santuario, hecho que trajo algin que otro barullo, que
relataba Eustaquio Cabanes hace unos afos con su buen
humor:

En el afio 1996, recién arreglada dicha explanada, comi-
mos alli y no hubo ningun problema, claro, que cuando ter-
minamos de comer, aquello se quedé mds limpio que estaba
antes. Por lo visto, en el domingo siguiente fue otra compar-
say ya no fue igual, donde mismo hicieron el milagro, se de-
jaron el santo; y eso no es. Luego pagamos justos por peca-
dores, asi es que en el afio siguiente nos toco de comer en el
patio de las cocinas, o mejor dicho, en el patio no cabiamos
y nos mandaron mds arriba de los aparcamientos, un poco
mds y nos mandan al Zaricejo, ahora ya parece que la cosa
ha vuelto a su normalidad.

La participacion en la “Gazpacha” era cada vez mas
masiva. Con la incorporacion de la mujer en 1988, ésta
participaba de pleno derecho en la misma y el volumen
de utensilios y cantidad de alimentos se disparé conside-
rablemente. Aproximadamente mil doscientos socios al-




bergaba la Comparsa en aquella época, siendo presidente
D. Eleuterio Gandia Hernandez (1997-1999). En los archi-
vos de la Comparsa se encuentra un curioso croquis que
acompanamos a este articulo con las cantidades de fuen-
tes, platos y botellas que se distribuian en el almuerzo en
esta época en las quince mesas dobles que se montaban.
Como dato destacable podemos comentar los cien quilos
de patatas repartidos en doscientas cuarenta fuentes. Es-
tas ya no se pelaban a mano como antiguamente, se lleva-
ban al restaurante La Salvadora donde hacian la faena.

En el afio 2000, la Comparsa decidio, siendo presiden-
te D. Francisco Mir6 Soria (1999-2002), comprar la actual
sede social situada en la plaza de Sta. Maria. Este hecho
provocé un descenso en el numero de socios hasta lle-
gar a los algo mas de ochocientos Labradores que con-
formamos ahora la Comparsa. Sin embargo, no mermo la
costosa organizacion de celebrar la “Gazpacha”. Durante
este periodo los Maseros celebramos el 75° aniversario de
nuestra fundacion y por supuesto no faltamos a la cita con
nuestra afeja comida en el santuario.

Estamos llegando al final de nuestro viaje gastronémi-
co en el tiempo. DAa. Maricruz Rojas Tomas (2003-2005)
toma la presidencia de la Comparsa y el presupuesto y es-
fuerzo fisico para realizar la “Gazpacha” alcanza cotas muy
altas. Entre setecientas y ochocientas personas esperan un
ano mas la llegada de este dia para reencontrase con los
amigos que despidieron en el desfile de nuevos capitanes.
Las ganas de fiesta no se han desvanecido y muchos Ma-
seros acuden a colaborar en la realizacion del almuerzo y
la comida. Los directivos, después de unas Fiestas largas
y demoledoras, vuelven a la carga. El camién de “Conca”
llega a la sede social el sabado por la tarde y cientos de
kilos suben al mismo. La infraestructura necesaria ha cre-
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Afios 90. Croquis con la distribucion de las mesas en la época de mayor
numero de maseros en la comparsa.

cido no sélo en nimero sino en detalles. Ya no bebemos
vino en barral, ahora tomamos agua, cerveza, cocacola,
fanta, sprite, etc. Extendemos manteles y servilletas en
las mas de cincuenta mesas. Degustamos pastas, mistela
y las tortitas calientes de José Ortin “el Quebra” elaboran-
do el almuerzo. Tomamos refrescos a media mafiana con
su“pinchao” de queso fresco, caballa, agrios, frutos secos,
etc. Se puede decir que el socio esta bien cuidado, pero
también es de recibo reconocer la alta colaboracion de
los Maseros en la elaboracion de todos los alimentos: mas
de setenta quilos de embutido, vueltas y mas vueltas en
las veinte gachamigas, trocear los noventa kilos de pan,
limpiar las cien docenas de caracoles, elaborar las sesenta
tortas de gazpachos, cocinar las veinticinco paellas y pre-
parar las ocho sartenes con sesenta kilos de patatas, entre
otras tareas.

Miércoles, 21 de mayo de 2008. Repasando los datos
de la dltima “Gazpacha” con D. José Sanchez Ferriz, actual
presidente de la Comparsa, observamos un detalle que
casi se olvida mencionar en este articulo: la uva. Refres-
cante postre, que desde el primer afio que se celebrd la
“Gazpachd’, ha dado el toque final enjuagando el paladar
de los espesos gazpachos o del “socarraico” de la paella.
Setenta kilos de esta fruta se desplazaron al santuario el
pasado afio.

N E R

El proximo septiembre, una vez pasadas las Fiestas,
una tarde de domingo, a las 15:00h los gazpachos y pae-
llas estaran listos. Arrancaran los sones del pasodoble 75°
Aniversario y los cocineros se prepararan para salir en
desfile hacia las mesas. Los delantales, blancos a las 7:00h,
daran fe de la batalla vivida durante la mafiana. Las ca-
ras de los cocineros, marcadas por el graciosillo que tizna
de hollin y sonrojadas por el calor de los fogones y algtin
que otro trago, sonreiran orgullosas de haber contribuido
un ano mas a festejar este emblematico dia. Fuera, en la
explanada, esperaran su llegada las mesas ribeteadas de
mendrugos de pan. Los cientos de Maseros y amigos que
se desplacen hasta el santuario un afio mas para visitar
a su Patrona y cumplir la tradicién, esperaran hambrien-
tos. Por fin |a senal serd dada y comenzara la comida. Cada
uno con su cuchara. Las habra de todos los tipos: cucharas
de diario, cucharones para los méas comilones, cucharas de
madera para los melancélicos, cucharas grabadas de los
mas tradicionales, incluso cucharas con palo largo para
desde lejos llegar mejor a la manduca. Sea cual sea el caci-
llo la politica de “cuchara y pa tras” volveré a ser menciona-
da. En ese momento de espera hasta la siguiente cucha-
rada, si miramos a nuestro alrededor, veremos la algarabia
de nuestros amigos y seguro entenderemos qué animé
hace ochenta y dos anos a aquellos Maseros a realizarla
por primera vez, entenderemos por qué los maseros han
cumplido ininterrumpidamente con su tradicién, nos es-
tremeceremos al recordar a los Maseros que ya no acuden
a dicha celebracién y valoraremos todavia mas el esfuerzo
que la Comparsa realiza para estar alli.

Y...jojo, no despistaros mucho que el “socarraico” se
acaba!



